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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter ophængning af smileymærke/visning af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
krydsforurening, personlig hygiejne, skadedyrssikring,
sporbarhed, registrering fx ved import samhandel, registrering
ved væsentligt ændrede aktiviteter
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: : Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden har mundtligt gennemgået procedure for
håndvask under produktion. Opbevaring af kølekrævende
fødevarer i mælkekøler og enheder. Der er stikprøvevis målt
omgivelsestemperaturer på mælk og fisk. Virksomheden har
redegjort for procedure for varemodtagelse samt
skadedyrssikring. Virksomheden har redegjort for oplysninger
om allergener.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
delikatesse forretning, produktionskøkken, opvask, køle og
fryse enheder og opbevaringshylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Ovenstående lokaler. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Skadedyrssikring: Vejledt generelt omkring renholdelse af udendørsarealer ved affaldshåndtering
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrol. Følgende er
konstateret: Virksomhedens risikoanalyse har udpeget opvarmning som et kritisk kontrol punkt.
Varemodtagelse, nedkøling og opbevarelse på køl og frys er ikke udpeget som kritik kontrol punkter. Men
virksomheden har skemaer for disse aktiviteter og de dokumenter målinger på dem hvor der ikke ses afvigelser.
Varmeholdelse er ikke beskrevet i risikoanalysen. Desuden mangler risikoanalysen korrigerende handlinger hvis
der opstår afvigelser.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om udarbejdelse af risikoanalyse.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mærkning på
produkter virksomheden selv pakker og sælger over 5 dage.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


