3-retters Festmenu

Klassiske K@ST-forretter

Velg mellem:

K@ST Cocktail
Salat med torsk, Skagensrejer, grgnne salater, vaniljebagte
tomater, krydderurter og cocktaildressing.

Fergsk rgget laks
Marineret agurk, syltede stikkelsbzr, fennikelcrudité, puffede
kerner og citron-flgde med urteessens.

Fiskesuppe a la K@ST
Pocheret Vesterhavsfisk, ristede bregdcroutoner,
krydderurteessens, braiserede porrer og safran-aioli med Piment
d’Espelette.

Sasonforretter

Januar — marts

Auktionsfisk
Tersaltet bacon-crumble, Karensminde-abler, frisk dild, syltede
sennepskorn og mousselinesauce.

April — juni

Vitello tonnato
Koldpocheret kalvefilet med cremet tun-sauce, semidried tomater,
persille og rgget paprika.

Juli - september

K@ST Vol-au-vent
Sesonfisk og jomfruhummer i butterdejstzrte med sommergrgnt,
kgrvel og aspargesvelouté.

Oktober - december

Auktionsfisk
Kartoffelcreme, rgget bacon, bregndkarse, syltede rgde perlelgg
og trgffel glace



Hovedret - tallerkenanrettet

Velg mellem:

Rosa stegt oksefilet
Serveret med rgdvinssauce med Madagaskar-peber og tytteber.

Lammefilet
Stegt med provencalske krydderurter, skysauce med confiteret
hvidlgg og tomat.

Kylling fra Hopballe Mglle
Sauce velouté med estragon og svampe.

Bagt Vesterhavs-torsk
Jomfruhummerbisque tilsmagt med cognac og citron.

Hertil serveres:

Kartofler vendt med saltet sm@gr og persille.

Salat pad sasonens gregnt med ristede greskarkerner, kgrvel og
skalottelgg.

ELLER

Hovedretsbuffet

Rosa stegt oksefilet - marineret og stegt med timian og hvidlgg.
Hopballe Mglle-kylling - Krydret med Louisiana BBQ-rub.

Caesar salat - med saftig vandmelon, syltede perlelgg og sprgde
graskarkerner.

Spidskdlssalat - grgnne @rter, haricots verts og citron-
olivenolie.

Grillede gulergdder - vendt med cremet feta, bulgurkerner og
sprod dukkah.

Kartofler - vendt med saltet smgr og persille.
Romescosauce - Yoghurt og grillede peberfrugter.

Bearnaisecreme - Med sherryeddike.



Dessert

Velg mellem:

Mgrk chokoladebrownie
Ananassorbet, ristede kokosflager, muscovado-romsauce og frisk
mynte.

Pavlova a la K@ST
Hindb&rsorbet, sprgd marengs, marinerede bar, crispy pistacie og
creme anglaise.

Intens mgrk chokolademousse
Vaniljesyltede solbzr, dulce de leche, ristede hasselngdder,
chantillycreme og kakaoglaze.

Isvogn med Kastberg handlavet is (+40,- pr. person)
Tag-selv-isbar med 4 varianter (hindber, bananasplit,
saltkaramel og vanilje), vafler, bagre, krymmel og hjemmelavet
guf.

Oste fra nar og fjern
Serveres med tilbehor.

Natmad/skrub-af-mad

Kartoffel-porresuppe 95, -
Sandwiches (3 slags) 95, -
Hotdogs med det hele 95, -
Det salte bord med charcuteri og ost 125, -

K@ST Fiskesuppe 145, -



